
                                                                                                                                  29 cm    40 cm  
(1) Margarita: Origan, mozzarella.	 	 	 	 	 	 	    7,50 €  12,50 €  
(2) Reine: Champignons, jambon blanc, mozzarella.	 	 	 	 	    9,50 €  16,50 €  
(3) Orient: Merguez, poivrons, oignons rouges, mozzarella.	 	 	             12,00 €  19,50 €   
(4) Doré: Jambon blanc, coppa, poivrons, chèvre, origan, mozzarella.		             12,00 €  19,50 €  
(5) Andalouse: Champignons, bœuf, chorizo, olives noires, crème, mozzarella, oeuf.12,50 €  20,50 €   
(6) Alpine: Pomme de terre, coppa, lardons, reblochon, oignons rouges, mozzarella. 12,00 €  19,50 €   
(7) 4 fromages: Chèvre, Maroilles, gorgonzola, mozzarella.	 	 	 	  12,00 €  19,50 €   
(8) Carnivore: Champignons, bœuf, poulet, chorizo, mozzarella, œuf.		 	  13,00 €  21,00 €   
(9) Paysanne: Pomme de terre, lardons, oignons rouges, mozzarella.	 	 	  12,00 €  19,50 €   
(10) Texane: Bœuf, poivrons, oignons rouges, olives noires, crème, mozzarella.	  12,50 €  20,50 €  
(11) Napolitaine: Filets d’anchois, câpres, mozzarella, oeuf.	 	 	 	  12,00 €  19,50 €  
(12) Basquaise: Pomme de terre, champignons, poulet, mozzarella.	 	 	  12,00 €  19,50 €  
(13) Calzone: Champignons, jambon blanc, chorizo, oignons rouges, mozzarella, oeuf.12,00 €  19,50 €  
(14) Niçoise: Morceaux de thon, oignons rouges, olives noires, mozzarella.	 	  12,00 €  19,50 €  
(15) Daz: Champignons, coppa, merguez, poivrons, oignons rouges, mozzarella.	  12,00 €  19,50 € 
(16) Tropé: Chorizo, piments, poivrons, câpres, mozzarella.	 	   	 	  12,00 €  19,50 € 
(17) Végétarienne: Asperges, p. de terre, champignons, poivrons, œuf, mozzarella.  12,50 €  20,50 € 

                                                                                        29 cm    40 cm  
(18) Montagnarde: Lardons, reblochon, oignons rouges, bacon, mozzarella.	 	 12,00 €  19,50 €  
(19) Oslo: Saumon fumé, citron, aneth, mozzarella.	 	 	 	 	 14,00 €  22,00 €  
(20) Tropical: Émincés de poulet,  ananas en morceaux, curry, mozzarella.	            12,00 €  19,50 €  
(21) Vasseur: Émincés de poulet, Maroilles, mozzarella.		 	 	 	 12,00 €  19,50 €  
(22) Tahitienne: Coppa, chèvre, miel, mozzarella.	 	 	 	            12,00 €  19,50 €  
(23) Bourgogne: Champignons, escargots, beurre d’escargot, mozzarella.	 	 14,00 €  22,00 €  
(24) Capulet: Jambon blanc, lardons, gorgonzola, oignons, mozzarella.		 	 12,00 €  19,50 €  

                                                                                            29cm    40 cm 
(25) Séville: Base andalouse, jambon bl, chorizo, maïs, poivrons, oignons, mozzarella. 12,50 € 20,50 € 
(26) Burger: Base tomate, bacon, bœuf, cheddar, sauce burger, oignons, mozzarella. 12,50 € 20,00 € 
(27) Pauline: Base andalouse, cheddar, chèvre, reblochon, mozzarella.		 	   12,50 € 20,00 € 
(28) Italienne: Base tomate, jambon sec, tomates séchées, parmesan, mozzarella.     13,00 € 21,00 € 

Supplément ingrédient : 29 cm → 1,30€ / 40 cm → 2,60€ 
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Les Bases Sauce Tomate

Les Bases Sauce Crème

Les Découvertes Originales



 
(29) Steak Haché Façon Bouchère (VBF) ± 150 gr	 	 	 	 	            11,00 €  
(30) Entrecôte (VBF) ± 300 gr	 	 	 	 	 	 	 	 	 19,00 €  
(31) Véritable Andouillette de Troyes AAAAA (UE) ± 200 gr	 	 	 	 15,50 €  
(32) Tartare aux Couteaux (VBF) ± 180 gr	 	 	 	 	 	 	 16,00 €  
(33) Escalope de Veau Sauce Crème et Champignons (VBF) ± 180 g	 	 	 16,00 €  
(34) Magret de Canard Entier (VBF ou UE) ± 330 gr		 	 	 	 	 18,00 €  

  
Un accompagnement au choix : Frites / Tagliatelles / Haricots Verts.  

Une sauce au choix : Poivre / Échalotes / Gorgonzola 
         Sauce supplémentaire : 0,90 €     
Beurre d’escargot / Parmesan : 1,30 € 

(35) Salade de Chèvre Chaud: 	 	 	 	 	 	         	 	 	    13,50 € 
Salade verte, tomates, lardons, pommes de terre rissolées, 	 	 	  Petite entrée : 7,70 € 
toasts de chèvre chaud au miel, sauce salade, crème de vinaigre balsamique.	  
(36) Salade de Saumon:	 	 	 	 	 	 	 	 	 	    14,00 €  
Salade verte, tomates, saumon fumé, chèvre, sauce salade,	 	 	  Petite entrée : 8,20 € 
crème de vinaigre balsamique.   
(37) Salade Italienne: 	  	  	  	  	  	  	                                    13,50 €  
Salade verte, tomates séchées, jambon sec, copeaux de parmesan,                Petite entrée : 7,70 €	
sauce salade, crème de vinaigre balsamique. 
 

(38) Tagliatelles au Saumon Fumé: Crème Fraîche, saumon fumé, aneth et citron.  	 14,00 €  
(39) Tagliatelles façon Carbonara: Crème Fraîche, lardons fumé et œuf.	 	 	 13,00 € 

 
(40) Assiette de 3 Fromages (Maroilles / Fromage de Chèvre / Reblochon)                5,50 € 
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Les Viandes
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(41) Classique: Tomate, origan, mozzarella.	 	 	 	 	 	        3,70 €  
(42) Fromages: Tomate, gorgonzola, Maroilles, chèvre, mozzarella.     	 	 	 5,00 €  
(43) Bœuf: Sauce au poivre, bœuf, cheddar.	 	 	 	 	 	 	 5,00 €  
(44) Séville: Sauce andalouse, jambon, blanc, chorizo, oignons, mozzarella.   	 	 5,00 €  
(45) Tahitien: Crème, coppa, chèvre, miel. 	 	 	 	 	 	 	 5,00 €  
(46) Blanc: Crème, jambon blanc, mozzarella.	 	 	 	 	 	 	 5,00 €  
(47) Montagnard: Crème, bacon, oignons, reblochon.	 	 	 	 	 	 3,50 €  
(48) Poulet: Tomate, poulet, mozzarella.   	 	 	 	 	 	 	 5,00 €  
(49) Saumon: Crème, saumon fumé, chèvre.	 	 	 	 	 	 	 6,00 €  
 

(50) Petite Frite	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 3,50 €          
(51) Grande Frite	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 5,00 €  
(52) Aiguillettes de poulet panées x3	 	 	 	 	 	 	 	 5,00 €  

Nos Sauces : Ketchup / Mayonnaise / Moutarde 
 

➢ Aiguillettes de poulet panées x 3   
➢ Frites  
➢ Capri-Sun  
➢ Compote à boire  
➢ Une surprise                                                                           8,00 € 

☙ Chers client(e)s, pour connaître les allergènes majeurs présents dans notre carte, vous pouvez demander la liste 
des allergènes à un(e) de nos serveur(ve)s et repérez les chiffres notés à coté de chaque plat.  
La totalité des allergènes majeurs étant manipulés dans l’établissement, nous pourrons vous renseignez sur leurs 
présences dans une recette ; toutefois nous ne pouvons garantir l’absence de traces d’allergènes dans l’ensemble de 
nos plats. ❧  
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Le Menu Pour Les Enfants

Les Fritures à l’Huile

Les Paninis


